
Atipico
La nostra passione per la cucina va di pari passo

con l'impegno per l'ambiente. Scegliamo con

attenzione ingredienti di stagione provenienti da

fornitori locali, supportando l'agricoltura

sostenibile e riducendo l'impatto ambientale.

Ogni piatto è un connubio tra gusto e

sostenibilità, per un'esperienza che fa bene al

palato e alla Terra.



SUPER TAGLIERE ATIPICO  |  € 23
Selezionati salumi tra prosciutto crudo, salame, mortadella,
speck, lardo e formaggi con frutta fresca e focaccia
homemade.

TRIS DI CROSTONE AI CEREALI  |  € 14
Crema di olive taggiasche, puntarelle, burrata e alici.
Confettura di arancia, prosciutto crudo San Daniele,
scaglie di Pecorino e semini misti.
Brie, noci e pere cotte.

TENTACOLI POLPO  |  € 16

Tentacoli di polpo caramellati al rosmarino, cremoso di
zucca, semidry di olive taggiasche e puntarelle condite.

STARTER

per iniziare e aperitivare

Coperto € 3
Acqua € 2,5

Prosciutto crudo san Daniele accompagnato con pizzette
alle erbe e confettura di arance.

PARMIGIANA DI MELANZANE  |  € 10
Gustosa e saporita come la tradizione vuole.

SAN DANIELE  |  € 14



RISOTTO MARE D’INVERNO  |  € 14

Riso carnaroli mantecato alla zucca aromatizzato al timo con
polpo croccante, stracciatella e polvere di caffè.

RISOTTO GIALLO CON OSSOBUCO  |  € 24
Riso carnaroli mantecato classico allo zafferano con
ossobuco

FUSILLONE INTEGRALE |  € 14

Fusillone integrale, burro al lime, alici del cantabrico,
mollica di pane tostato emulsione di prezzemolo e
bottarga.

SPAGHETTI QUADRATI |  € 16

Spaghetti quadrati con cacio pepe e guanciale.

I PRIMI PIATTI

Coperto € 3
Acqua € 2,5

LA PASTA

I RISOTTI



OSSOBUCO  |  € 18
Ossobuco di manzo servito con purè homemade.

BRASATO  |  € 18
Brasato al vino rosso con polenta al formaggio

TAGLIATA di manzo  |  € 18
Tagliata di manzo al rosmarino con verdure e patate.

GALLETTO ARROSTO|  € 18
Galletto arrosto con patatine e insalatina mista

I SECONDI PIATTI

ORECCHIA DI ELEFANTE|  € 22
Orecchia di elefante, pistacchio e patatine.

CONTORNO A SCELTA|  € 5

Patate al forno con rosmarino.
French fries croccanti.
Verdure grigliate
Caponatina.

Coperto € 3
Acqua € 2,5



MARGHERITA  |    € 20                          € 10           
pomodoro della bassa padana, basilico  e mozzarella fior
di latte di Agerola

BUFALA            |    € 30                          € 13           
mozzarella di bufala e pomodoro... semplicità e gusto

VEGETARIANA|    € 30                          € 13          

PICCANTE          |    € 30                         € 13          

pomodoro mozzarella e verdure grigliate

pomodoro mozzarella salamino piccante e nduja

PARMA               |                          € 12          
mozzarella e crudo di parma

BURRATA           |                          € 12          
burrata pugliese morbida e cremosa con acciughe del cantabrico

LARDO                |                          € 12          
lardo di colonnata alle erbe con noci e miele tartufato

PIZZA

FOCACCIA

Coperto € 3
Acqua € 2,5

PALA

CI M
ANGI IN

 DUE

ROTONDA 

DIA
METRO 25

ROTONDA 

DIA
METRO 25



L’ILLEGALE  |    € 6
Panna cotta home-made con topping al caramello o
cioccolato o frutti di bosco.

TEMPTATION ISLAND | € 6    
Focaccia bianca con nutella

TIRAMISICILY|    € 6

IL TIRAMISU’ DI ROSY |  € 6

tiramisù con granella di pistacchio, crema mascarpone e
pistacchio

I DOLCI

NEW YORK CHEESCAKE | € 6

TORTA DELLA SETTIMANA | € 5


