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Lanos passmne per Ia cucina va di pari passv |

co\n I'impegno per 'ambiente. 8cegllamo\con

\atte?mone mgredlentl di staglone provenlentl_,,_

;fg’mtorl locali, supportando I agrlcolturq }”r’? */ e
,S,ostemblle e riducendo I'impatto ambient '

V> Ogni platto é un connubio tra gusto'es ;wf;ﬁ;
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sostenibilita, per un'esperienza che fa bene-al

palato e alla Terra.
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~,  periniziare e aperitivare
A SUPER TAGLIERE ATIPICO | €23
A ¢ i " Selezionati salumi tra prosciutto crudo, salame, mortadella,
;;.\/ | .speck,_-lardo e formaggi con f_rutta fresca e focaccia
@f‘ € homemade. |
o g},’ o
\“’ "~ TRISDI CROSTONE Al CEREALI | €14 ?
17 -
\ » Crema di olive taggiasche, puntarelle, burrata e alici. B
& ' e Confettura di arancia, prosciutto crudo San Daniele, G 7
3 _ scaglie di Pecorino e semini misti. | s
’aﬁ\ e Brie, noci e pere cotte. ‘:
\‘}é SAN DANIELE | €14 & o
,"// : Prosciutto crudo san Daniele accompagnato con pizzette 4
/t alle erbe e confettura di arance.
ISR S , -
;/ ‘ _ PARMIGIANA DI MELANZANE | €10
Gustosa e saporita come la tradizione vuole.
TENTACOLI POLPO | €16
Tentacoli di polpo caramellati al rosmarino, cremoso di
Peog zucca, semidry di olive taggiasche e puntarelle condite. |
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o P 2 Coperto € 3 "

Acqua € 2,5



v e N
> : i ‘ > ’ -
- D
% Y
S e
A e o @
\ V% i - _ o ¢
V' Imrsorm _- Yoy &
\ ~ RISOTTO MARE D'INVERNO | €14
el : :
L ] ey ¥ , 5 ; # 5
W Riso carnaroli mantecato alla zucca aromatizzato al timo con
; SRR &

polpo croccante, stracciatella e polvere di caffe.
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RISOTTO GIALLO CON OSSOBUCO | € 24

Riso carnaroli mantecato classico allo zafferano con

FUSILLONE INTEGRALE | €14

Fusillone integrale, burro al lime, alici del cantabrico,

#mollica di pane tostato emulsione di prezzemolo e

PO TP
, %’ a? bottarga. ,
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. ‘: SPAGHETTI QUADRATI| €16
: a-" ; : : :
e Spaghetti quadrati con cacio pepe e guanciale.




OSSOBUCO | €18

- Ossobuco di manzo servito con puré homemade. '

& .
P BRASATO | €18

o W Brasato al vino rosso con polenta al formaggio

iy B TAGLIATA di manzo | € 18 :
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Vi " "ORECCHIA DI ELEFANTE| € 22
i L - orecj’%bigdi elefante, pistacchio e patatine.
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CONTORNO A SCELTAI €5

3o AR
Lo Pa Lﬁte arforno con rosmarino.
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”) N - MARGHERITA | €20 - €10
*m pomodoro della bassa padana basilico e mozzarella fior
' S« dilatte di Agerola '
X\ -BUFALA | €30 €13
“\{' : - mozzarella di bufala e pomodoro... semplicita e gusto
- .:::\ . : - ; < ’
Q}v\ VEGETARIANA| €30 €13 -
\ pomodoro mozzarella e verdure grigliate . &
| ‘_ - PICCANTE | €30 | €13 o
fa’ pomodoro mozzarella salamino piccante e nduja _#.
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' PARMA | €12
mozzarella e crudo di parma
BURRATA | €12
burrata pugliese morbida e cremosa con acciughe del cantabrico
LARDO | €12
N lardo di colonnata alle erbe con noci e miele tartufato ~ ~_
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o P 2 Coperto € 3 "

Acqua € 2,5



.Panna cotta home made. con topplng alcarﬁh 3|
C|occolato o frutti di bosco

 TEMPTATION ISLAND | € & )
Focaccia blanca con nutella

o TIRAMISICILYI _
itlramlsu con granella di plstacchlo Crﬂ“a--,'.-n}?é_-'iﬁéa-ﬁ-pane-'e
"-plStaCChlo : oy s it R

it NEW YORK CHEESCAKE | € 6
TORTA DELLA SETTIMANA | s



