
MENU

ATIPICO
La nostra pass ione  per  la  cuc ina va

di  par i  passo  con l ’ impegno per
l ’ambiente .

Sceg l iamo con attenz ione
ingredient i  d i  s tagione  provenient i

da fornitor i  local i ,  supportando
l ’agr ico l tura sostenibi le  e  r iducendo

l ’ impatto  ambientale .

Ogni  p iatto  è  un connubio  tra  gusto
e  sostenibi l i tà ,  per  un ’esper ienza
che  fa  bene  a l  palato  e  a l la  terra .



S TAR T E R

Le nostre  tartare  “a l  co l te l lo”
Salmone € 14  (4)

Gambero v io la  € 16  (4)
Tonno € 16  (4)

Parmigiana est iva
Medagl ione  d i  melanzana d ’orata  con fondo di  crema al

pomodoro  e  s tracc iate l la  pugl i e se  DOP € 16  ( 1 ,7 )

I l  f r i t to  At ip ico
Mix di  de l i z iose  f r i t ture :  zeppol ine  ( so f f i c i  f r i t te l l e  in  paste l la

al l e  a lghe  d i  mare ,  mini  arancini  d i  s i c i l ia ,  mozzare l l ine  in
carrozza ,  panzerott i  ed  o l ive  asco lane  € 16  ( 1 , 3 ,5 ,7 )

I l  Tacos
Mix di  verdure  l eggermente  p iccant i ,  fag io l i  ross i  e  crema al

formaggio  d i  malga € 16  (7 )

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Baccalà  Atip ico
Baccalà  mantecato  “a l la  venez iana”  su  crostone  d i  po lenta

gr ig l iata  e  ja lapeno € 16  ( 1 ,4 )

I l  Carpacc io  Cel t ico
Carpacc io  Cel t i co  d i  ch ianina-Marco  D ’Oggiono-  c i tronette

cremosa e  scag l i e  d i  grana con lat te  d i  “Vacche  Rosse”  €15  (4 ,7 )



S TAR T E R

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Avocado Crispy
Croccante  sandwiches  d i  Avocado con uovo e  formaggio  a  pasta
f i lante  con r ip ieno di  robio la ,  pomodorini  secchi  e  mist i canza

in fog l i e  € 12  ( 1 ,7 )

Radicchio  g lassato
Radicchio  g lassato  a l  mie le ,  aceto  bal samico  DOP r i serva,  con

fondo a l la  crema di  cannel l in i  e  br ic io le  d i  noc i  € 14  (5 )

Battuta al  co l te l lo  d i  Fassona
Battuta  d i  Fassona p iemontese  con cappero  in  f iore  e  o l io  EVO

€ 16  (7 )

Dolce  e  Croccante
Tentaco lo  d i  po lpo  croccante  a l la  papr ika con Burrata  DOP e

c ipo l la  d i  t ropea caramel lata
€ 16  (4 ,7 )

Tris  d i  crostoni
Polpo  e  scamorza ( 1 ,4 ,7 )

Porc ini  ( 1 )
Pomodorini  ( 1 )

€ 16

Uovo Croccante
Terra di  taral lo ,  uovo croccante ,  scaro la  sa l tata  e  crema di

grana con lat te  d i  “Vacche  Rosse”  € 12  ( 1 ,7 )



L ’ A N G O L O  D E I  S A L U M I  E  F O R M A G G I

I l  Culate l lo
I l  Culate l lo  Marco  D ’Oggiono

€ 18

I l  Crudo
I l  crudo Marco  d ’Oggiono s tag ionato  24  mes i

€ 16

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

T A G L I E R I  D I  S A L U M I  C O N  G N O C C O  F R I T T O

La rosa di  Bosco  di  Marco d ’Oggiono
La Rosa di  Bosco® è  un f i l e t t ino  d i  su ino s tag ionato ,

magri s s imo dal  sapore  do lce  e  intr igante .
€ 14

T A G L I E R E  D I  F O R M A G G I

Tagl iere  Formaggi
Tagl iere  d i  formaggi  mist i  con mie le  e  marmel lata

€ 14

T A G L I E R E  D E G U S T A Z I O N E

Tagl iere  degustaz ione
Tagl iere  d i  se l ez ione  d i  prosc iutto  crudo Marco  D ’Oggiono 24
mes i ,  Col l inet ta  (pancet ta  cot ta) ,  Salame Marco  D ’Oggiono,

Coppa Marco  d ’Oggiono e  Porchetta  d ’Aricc ia
€ 30



P R I M I  P I A T T I

I l  Riso  Zaf feranza
Diret tamente  dal la  co l t ivaz ione  d i  zaf ferano in  Br ianza i l
nostro  r i so  carnarol i -r i serva 18  mes i -a l la  mi lanese  € 22  (7 )

I l  Carnarol i  secondo Atip ico
Riso  carnarol i  s tag ionato  18  mes i ,  s fumato con bo l l i c ine  Rosè

di  Franciacorta ,  s tracc iate l la  “pugl i e se  DOP”,  tartare  d i
gambero  v io la  e  cavia le  d i  l ime € 24  (2 ,7 )

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

I l  Carnarol i  Est ivo
Riso  carnarol i  18  mes i  con cozze ,  crema di  zucchine ,  zucchine  e

i l  loro  f iore  € 24  (2 ,4 ,7 , 14)

Spaghettoro  A.O.P.  “Antico  Past i f i c io  Rosetano Verr igni”
La nostra  ag l io  o l io  e  peperoncino con acc iuga de l  cantabr ico ,

burro  d i  Malga e  br ic io le  d i  pane  croccante  € 18  ( 1 ,4 ,7 )



P R I M I  P I A T T I

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

I l  Tris  romano
(per  due  persone)

I l  r igatone  a l la  amatr ic iana con se l ez ione  d i  guancia le
amatr ic iano DOP,  i l  Quadrato  per  “Past i f i c io  Verr igni ”  a l la

crema di  cac io  e  pepe  e  lo  Spaghettone  traf i lato  a l  bronzo  a l la
carbonara € 18  a  persona ( 1 ,7 )

Spaghetto  af fumicato  Verr igni
Spaghetto  af fumicato  ant ico  past i f i c io  Rosetano Verr igni  a l l e
vongole ,  bottarga di  muggine  e  zes t  d i  l imone € 20  ( 1 , 2 ,4 , 14)

Pacchero  a i  tre  pomodori
Pacchero  d i  Gragnano ai  t re  pomodori  mantecato  a l  grana di

lat te  “Vacche  Rosse”  € 18  ( 1 ,7 )

Spaghettoro  co lorato
Spaghettoro  -  Ant ico  Past i f i c io  Rosetano Verr igni  -  a i  mirt i l l i

con crema di  zaf ferano co l t ivato  in  Br ianza e  grane l la  d i
p i s tacchio  d i  Bronte  tos tata  € 20  ( 1 ,8)



S E COND I  P I A T T I

Tentacol i  Polpo
Tentaco l i  d i  po lpo  croccante  cot to  a  bassa  temperatura,

caramel lato  a l  mie le  s i  crema di  patate  e  scaro la  sa l tata  € 18
(4 ,7 )

Frit to  misto
Gran fr i t to  misto  d i  ca lamari  e  gamber i  con verdure  a l la

ju l i enne  in  paste l la  croccante  € 20  ( 1 , 2 ,4 )

Tagl iata  di  manzo
Tagl iata  d i  carne  d i  racca Fassona Piemontese  a l  profumo di
rosmarino con contorno di  patate  aromatizzate  a l  forno € 18

(4)

Picanha Gri l l
Dal la  tradiz ionale  gr ig l iata  bras i l iana,  una carne  gustosa  e

sapor i ta  con contorno di  patate  aromatizzate  a l  forno € 18  (4)

La polpetta
Polpet t ine  d i  carne  a l  sugo  d i  pomodoro  San Marzano DOP

accompagnata dal la  nostra  focacc ia  croccante  € 16  (4)

La costo let ta  a l la  mi lanese
La costo le t ta  a l la  mi lanese ,  400gr  d i  carrè  d i  v i te l lo  con osso ,
secondo la  tradiz ionale  r i ce t ta  mi lanese ,  preparata  con burro

chiar i f i cato  e  croccante  panatura accompagnata da contorno a
sce l ta  € 30  ( 1 ,5 )

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

I l  Vite l lo  Tonnato
Lonzino cot to  a  bassa  temperatura con sa l sa  tonnata e  f ior i  d i

cappero  in  fog l ia  € 18  (4)

Contorni  a  sce l ta
Patate  a l  forno ,  French fr i e s ,  caponat ina di  verdure ,  verdure  gr ig l iate ,

mantecato  d i  patate
€ 6



HAMBURG E R  GOURME T

Hamburger  Mare  ( 1 , 2 ,4 ,7 , 1 1 )
Pane  b ianco  far ina “0” ,  200 gr  d i  hamburger  home made con

polpe  e  ca lamaro patagonia ,  t entaco lo  d i  po lpo  (CBT)
gr ig l iato  e  caramel lato  a l  mie le ,  s caro la  sa l tata ,  c ipo l la

caramel lata ,  s tracc iate l la  pugl i e se  DOP,  zucchina gr i l l  i l
tut to  servi to  con french fr i e s  rea l ly  crunchy

€ 18

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Hamburger  Terra ( 1 ,7 , 1 1 )
Pane  aromatizzato  a l la  papr ika forte ,  200 gr  d i  Hamburger  d i
Fassona o  Angus  a  sce l ta ,  insa lata  r icc ia ,  pomodoro  ramato ,

bacon croccante ,  cheddar ,  sa l sa  BBQ,  c ipo l la  croccante  i l
tutto  servi to  con french fr i e s  rea l ly  crunchy

€ 18

Hamburger  Vegetar iano ( 1 ,7 , 1 1 )
Pane  b ianco  far ina “0” ,  200 gr  d i  hamburger  vegetar iano,

pomodoro  ramato ,  burrata  “pugl i e se  DOP”,  zucchina gr i l l  i l
tut to  servi to  con chips  croccant i  d i  verdure

€18



P I Z Z A  DA L  NO S T RO  FORNO

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

MARGHERITA   |                                 € 24                          € 10
pomodoro della bassa padana, basilico  e  fior di latte di Agerola

BUFALA            |                                     € 30                          € 15

mozzarella di bufala DOP e pomodoro San Marzano

VEGETARIANA|                                    € 30                          € 15

PICCANTE          |                                    € 30                         € 15

pomodoro San Marzano, fior di latte e verdure grigliate

pomodoro San Marzano, fior di latte salamino piccante e nduja

BOLOGNA               |                                                    € 16
Mortadella DOP, stracciatella pugliese e granella di pistacchio

BURRATA               |                                                    € 16
burrata pugliese morbida e cremosa con acciughe del cantabrico

LARDO                     |                                                    € 16
lardo celtico aromatizzato alle erbe con noci e miele

FOCACCIA DAL NOSTRO FORNO

PALA

CI M
ANGI IN

 DUE

ROTONDA

DIA
METRO 25

ROTONDA

DIA
METRO 25

CRUDO                    |                                                     € 16
Prosciutto crudo Marco D’ Oggiono

Impasto a lunga lievitazione

BRIANZA ATIPICA          |                     € 30                         € 16
Fior di latte, gorgonzola, speck,  zucchine croccanti, riduzione di
cipolla caramellata e timo.

TRICOLORE           |                                                     € 16
Prosciutto crudo, pomodorini, rucola e raspadura



Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

MENU  B I M B I

Risotto giallo

Pasta al pomodoro

Cotoletta di pollo con patatine fritte

Hamburger grill con patatine fritte

Un piatto a scelta tra quelli indicati € 10



I  DO LC I

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

I nostri dolci variano sempre grazie alla creatività del nostro team.

Torte o dolci al cucchiaio chiedi al nostro team

DOLCI                    |                                                                € 6



Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5


