
Atipico
La nostra passione per la cucina va di pari passo

con l'impegno per l'ambiente. Scegliamo con

attenzione ingredienti di stagione provenienti da

fornitori locali, supportando l'agricoltura

sostenibile e riducendo l'impatto ambientale.

Ogni piatto è un connubio tra gusto e

sostenibilità, per un'esperienza che fa bene al

palato e alla Terra.



SUPER TAGLIERE ATIPICO  |  € 24

Selezionati salumi tra prosciutto crudo, mortadella, salame,
coppa piacentina, formaggi misti accompagnato con
gnocco fritto.

TRIS DI CROSTONE AI CEREALI  |  € 15
Crema di olive taggiasche, puntarelle, burrata e alici.
Confettura di arancia, prosciutto crudo San Daniele,
scaglie di Pecorino e semini misti.
Brie, noci e pere cotte.

STARTER

per iniziare e aperitivare

Coperto € 2,5
Acqua € 2,5

Polpette vegetariane, parmigiana di melanzane, caponatina
e fiori di zucca.

PARMIGIANA DI MELANZANE  |  € 12
Gustosa e saporita come la tradizione vuole.

A TUTTA VERDURA  |  € 16

LA MORTAZZA  |  € 16
Mortadella Bologno IGP, stracciatella accompagnato con
gnocco fritto.

IL FRITTO ATIPICO  |  € 15
Misto di deliziose fritture: zeppoline, mozzarelline,
arancinetti siciliani, fiori di zucca.



RISOTTO PRIMAVERA  |  € 15

Riso carnaroli mantecato con crema di zucchine, gambero
argentino aromatizzato.

IL TRIS ROMANO |  € 18 a persona (minino due
persone)

-Il rigatone alla Amatriciana
-Mezze maniche Cacio e Pepe
-Spaghetto quadrato alla Carbonara

I PRIMI PIATTI

Coperto € 2,5
Acqua € 2,5

LA PASTA

IL RISOTTO

IL RIGATONE ALLA AMATRICIANA € 14

MEZZE MANICHE CACIO E PEPE € 14

SPAGHETTONE QUADRATO 
ALLA CARBONARA                           € 14



TAGLIATA di manzo  |  € 18
Tagliata di manzo al rosmarino con verdure e patate.

GALLETTO ARROSTO|  € 18
Galletto arrosto con patatine e insalatina mista

I SECONDI PIATTI

LA NOSTRA COTOLETTA|  € 20
Cotoletta accompagnata da patatine fritte.

CONTORNO A SCELTA|  € 5
Patate al forno con rosmarino.
French fries croccanti.
Crocchette di patate
Verdure profumate al forno
Caponatina.

Coperto € 2,5
Acqua € 2,5

TENTACOLI POLPO  |  € 16
Tentacoli di polpo su humus di ceci e puntarelle condite

FRITTO MISTO  |  € 20
Fritto misto di calamari e gamberi con verdure croccanti

COSTATA di manzo  |  € 24
Costata di Manzo con verdure e patate.

HAMBURGER VEGETARIANO|  € 14
Hamburger vegetariano accompagnato da verdure al forno.

LA POLPETTA|  € 12
Polpettine con macinato di manzo, aromi in sugo di
pomodorono con cofaccia.

INSALATONA|  € 14
Iceberg, datterini, mazzancolle, gamberi, stracciatella e
carote dressing al mango e lime.



MARGHERITA  |    € 20                          € 10           
pomodoro della bassa padana, basilico  e mozzarella fior
di latte di Agerola

BUFALA            |    € 30                          € 13           
mozzarella di bufala e pomodoro... semplicità e gusto

VEGETARIANA|    € 30                          € 13          

PICCANTE          |    € 30                         € 13          

pomodoro mozzarella e verdure grigliate

pomodoro mozzarella salamino piccante e nduja

BOLOGNA               |                                € 14        
Bologna, stracciatella e pistacchio

BURRATA           |                                     € 14       
burrata pugliese morbida e cremosa con acciughe del cantabrico

LARDO                |                                    € 14          
lardo di colonnata alle erbe con noci e miele tartufato

PIZZA

FOCACCIA

Coperto € 2,5
Acqua € 2,5

PALA
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ANGI IN

 DUE
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DIA
METRO 25

TRICOLORE               |                             € 13          
Pomodorini datterino, rucola e scaglie di grana



L’ILLEGALE  |    € 6
Panna cotta home-made con topping al caramello o
cioccolato o frutti di bosco.

TEMPTATION ISLAND | € 6    
Focaccia bianca con nutella

TIRAMISICILY|    € 6

IL TIRAMISU’ DI ROSY |  € 6

tiramisù con granella di pistacchio, crema mascarpone e
pistacchio

I DOLCI

NEW YORK CHEESCAKE | € 6

TORTA DELLA SETTIMANA | € 5

Coperto € 2,5
Acqua € 2,5


