
MENU
ATIPICO

La nostra pass ione  per  la  cuc ina va
di  par i  passo  con l ’ impegno per

l ’ambiente .

Sceg l iamo con attenz ione
ingredient i  d i  s tagione  provenient i

da fornitor i  local i ,  supportando
l ’agr ico l tura sostenibi le  e  r iducendo

l ’ impatto  ambientale .

Ogni  p iatto  è  un connubio  tra  gusto
e  sostenibi l i tà ,  per  un ’esper ienza
che  fa  bene  a l  palato  e  a l la  terra .



S TAR T E R

Uovo Morbido e  Croccante
Uovo su fondo di  crema di  parmigiano e  te s te

di  porc ino croccante  (3 /7)
€ 16

Non e ’  la  so l i ta  zucca
Crumble  d i  parmigiano e  mandor le ,  uovo morbido ,  dadolata  d i

zucca spade l lata ,  crema di  zucca e  aceto  bal samico  
r i serva(3/7/8)

€ 16

I l  f r i t to  At ip ico
Leggero  f r i t to  d i  zeppole  a l l e  a lghe ,  arancini ,  o l ive  asco lane ,

mozzare l l ine  e  crocchette  d i  patate  ( 3 /4)
€ 18

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Dolce  e  Croccante
Tentaco lo  d i  po lpo  croccante  a l la  papr ika con Burrata  DOP e

c ipo l la  d i  t ropea caramel lata  (4/3/7)
€ 16

Baccalà  Atip ico
Baccalà  mantecato  “a l la  venez iana”  su  crostone  d i  po lenta
croccante ,  marmel lata  d i  c ipo l la  con uvetta  e  p inol i  ( 1 /4/7)

€ 16



L ’ A N G O L O  V E G E T A R I A N O

Flan di  pappa al  pomodoro
Pappa a l  pomodoro  con fonduta a i  quattro  formaggi  e  o l io  a l

bas i l i co(7)
€ 14

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Bistecca vegetar iana al  pepe  verde
Bistecca  d i  cavol f iore ,  con sa l sa  a l  pepe  verde  in  crema di  lat te

di  so ia  e  br ic io le  d i  pane(6)
€ 16

Avocado Crispy
Avocado cr i spy ,  robbio la  e  pomodorini  secchi  e  mist i canza (3/7)

€ 14
Radicchio  g lassato

Radicchio  g lassato  a l  mie le ,  aceto  bal samico  r i serva su  fondo di
crema di  cannel l in i  e  br ic io le  d i  noc i  (8)

€ 16

A tutta  Verdura
Tagl iere  composto  da 4  f lan -  zucca ,  cavolo  v io la ,  brocco lo  e

cavol f iore  con parmigiana secondo at ip ico ,  caponata con
uvetta  e  p inol i  ( 3 /7/8)

€ 26

Cotolet ta  d i  zucca
Rivis i taz ione  de l la  v iennese  in  chiave  vegetar iana con funghi

e  provola  af fumicata  (7 )
€ 16

La parmigiana secondo Atip ico
Melanzana croccante ,  pomodorini  in  sa l sa ,  burrata  pugl i e se

DOP e  bas i l i co  (7 )
€ 16

Spaghetto  Colorato
Spaghettoro-ai   mirt i l l i  con crema di  Zaf ferano e  grane l la  d i

p i s tacchio  (7/8)
€ 20

Carbonara di  Zucchine
Spaghettoro  crema di  uovo-pecor ino  e  zucchine  croccant i  ( 3 /7)

€ 18



L ’ A N G O L O  D E I  S A L U M I  E  F O R M A G G I

Tagl iere  At ip ico
Degustaz ione  sa lumif ic io  Marco  d ’Oggiono accompagnato  da

ces te l lo  d i  gnocco  f r i t to
-Crudo r i serva 24  mes i

-La Col l inet ta  -  pancet ta  CBT af fumicata  a l  l egno di  fagg io
-La Coppa a  corda dolce

-Lumber  choco late  -  lonz ino d i  maiale  s tag ionato  in  fog l i e  d i
cacao

La Culatta
-I l  Salame gent i l e  de l la  Br ianza

X 2  persone  € 20
X 4  persone  € 38

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

La Porchetta  di  Aricc ia
La Porchetta  d i  Aricc ia ,  s ervi ta  ca lda con patate  a l  forno

aromatizzate
€ 16

T A G L I E R E  D I  F O R M A G G I

Tagl iere  degustaz ione  formaggi
Degustaz ione  d i  formaggi  a  pasta  cruda e  morbida di  a lpegg io  e

pecor ino  DOP accompagnato  da marmel lata  e  mostarda di
Cremona

€ 15

I l  crudo
Tagl iere  Monoporz ione  “Crudo Marco  d ’Oggiono r i serva 24

mes i ”  servi to  con gnocco  f r i t to
€ 16



P R I M I  P I A T T I
I L  C A R N A R O L I  R I S E R V A  1 8  M E S I

Zafferanza
Carnarol i  a l lo  zaf ferano de l la  Br ianza con p i s t i l l i  (7 )

€ 16

I l  Mi lanese
Carnarol i  in  p iat to  unico ,  i l  c lass i co  de l la  tradiz ione  con

ossobuco in  gremolada (7)
€ 28

Cacio  e  Pepe  con croccante
I l  p iat to  tradiz ionale  de l la  cuc ina romana in  vers ione

“carnarol i ”  con guancia le  croccante  (7 )
€ 18

Alla  Zucca
Carnarol i  mantecato  con crema di  zucca de l i cata ,  castagne  e

mosto  d ’uva Saba (7)
€ 22

Al mirt i l lo
I l  carnarol i  s i  co lora… crema di  mirt i l l i  e  fonduta di  ta legg io  (7 )  

€ 18

Alla  Carbonara
In  questo  p iat to  la  carbocrema è  la  padrona,  tuor lo  d ’uovo

pasta  g ia l la ,  pecor ino  romano d .o .p .  e  guancia le  croccante  (3 /7)
€ 20

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5



P R I M I  P I A T T I
L A  P A S T A  I N  T U T T E  L E  S U E  V A R I A N T I  D I  F O R M A

IL Pacchero  a l  ragù di  cost ine
Un ragù de l la  tradiz ione ,  lunga cot tura de l l e  cos t ine  dopo

essere  s tate  marinate  per  24  ore ,  un gusto  inteso  per  un p iatto
che  c i  r iporta  indietro  ne l  t empo

 € 18

Le Tagl iate l le  a l la  boscaio la  vecchia  maniera
Pasta  fresca  a l l ’uovo ,  mix  d i  funghi  e  porc ini  t r i fo lat i  e

luganiga croccante  avvol t i  ne l la  panna
per  un p iatto  anni  ’80  (3 /7)

€ 18

I l  Bucat ino al la  Gric ia  secondo Atip ico
Guancia le  croccante ,  pecor ino  romano DOP e  po lvere  d i

peperone  Crusco  (7 )
€ 18

Tris  Romano (per  due  persone)
Un’ immers ione  ne l  carboidrato  (600 grammi di  pasta  to  share)

secondo tradiz ione
-       Spaghettone  a l la  carbonara

-       Bucat ini  a l la  amatr ic iana con guancia le  d i  amatr ice
-       Tonnare l l i  Cacio  & Pepe

€ 36

Spaghetto  a l  l imone
Spaghetto  burro  d i  malga ,  acc iughe  de l  cantabr ico ,  scorza  d i

l imone e  quene l l e  d i  s tracc iate l la  (3 /4)   
€  20

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5



S E C O N D I  P I A T T I

Tagl iata  di  fassona
Tenera carne  d i  fassona gr ig l iata  a l  profumo di  rosmarino ,  sa le

grosso  accompagnata da patate  a l  forno
€ 22

Tataky di  controf i l e t to  a l la  g iapponese
Controf i l e t to  d i  v i te l lo  marinato  in  sa l sa  d i  so ia  e  agrumi ,

cacao amaro e  maionese  a l la  papr ika (6)
€ 24

Fi let t ino a l  pepe  verde
Fi le t to  d i  su ino servi to  in  sa l sa  a l  pepe  verde ,  senape  e  panna

(7)
€ 20

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

La Guancia  brasata
Guancetta  d i  su ino brasata  a l  rosso  d i  montepulc iano su  fondo

di  patate  mantecate
€ 22

I l  Picanha
Tenero  tag l io  d i  carne  bovina bras i l iano ,  noto  in  I ta l ia  come
"codone"  o  "punta di  sot to fesa" ,  caratter izzato  da un generoso
strato  d i  grasso  che  lo  rende  molto  sapor i to  servi to  con patate

a l  forno aromatizzate
€ 22



S E C O N D I  P I A T T I

Frit to  misto
Leggero  f r i t to  d i  ca lamaro patagonico  e  gamber i  con verdure

al la  ju l i enne  in  tempura (4/5/6)
€ 20

Tagl iata  di  tonno in  crosta
Tagl iata  d i  tonno p inna g ia l la  in  crosta  d i  p i s tacchio  con sa l sa

ter iyaki  (4/8)
€ 22

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Contorni  a  sce l ta
-Mantecato  d i  patata  aromatizzato  a l  parmiggiano

-Caponat ina con uvetta  e  p inol i
-       Verdure  gr ig l iate

-Patate  a l  forno aromatizzate
-French fr i e s

-verdure  a l la  ju l i enne  in  tempura
€ 7

I l  Tentacolo
Tentaco lo  d i  po lpo  croccante  cbt  aromatizzato  a l la  papr ika e
g lassato  con mie le  servi to  con patate  mantecate  e  scaro la  (4)

€ 20

La polpetta
Polpet t ine  d i  carne  a l  sugo  con focacc ia  croccante

€ 18



H A M B U R G E R  G O U R M E T

Hamburger  Mare
Pane normale

Hamburger  d i  po lpo  200gr
Tentaco lo  d i  po lpo  gr ig l iato

Scaro la  sa l tata
Cipol la  caramel lata

Stracc iate l la  Zucchina gr i l l
I l  tutto  servi to  con french fr i e s  croccant i

€ 18

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Hamburger  Terra
Pane aromatizzato  a l la  papr ika

Hamburger  d i  fassona o  d i  angus  200 gr  a  sce l ta
Insalata  r icc ia

Pomodoro
Bacon croccante

Cheddar
Salsa  bbq

Cipol la  croccante
I l  tutto  servi to  con french fr i e s  croccant i

€ 18

Hamburger  Vegetar iano
Pane normale

Hamburger  vegetar iano 200 gr
Pomodoro
Burrata

Zucchina gr i l l
I l  tutto  servi to  con verdure  a l la  ju l i enne  in  tempura

€ 18



Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

M E N U  B I M B I

Risotto giallo 

Pasta al pomodoro

Cotoletta di pollo con patatine fritte

Hamburger grill con patatine fritte

Un piatto a scelta tra quelli indicati € 13

I  D O L C I

I nostri dolci variano sempre grazie alla creatività del nostro team.

Torte o dolci al cucchiaio chiedi al nostro team

DOLCI                    |                                                                € 7   



Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

E L E N C O  A L L E R G E N I

1) Cereali contenenti glutine

2)Crostacei e prodotti a base di crostacei

3)Uova e prodotti a base di uova

4)Pesce e prodotti a base di pesce

5)Arachidi

6)Soia e prodotti a basa di soia

7)Latte e prodotti a base di latte

8)Frutta a guscio

9)Sedano

10)Senape

11)Semi di sesamo

12)Anidride solforosa

13)Lupini

14)Molluschi


